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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazdéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje, paszport urzgdzenia i informacje
o produkcie nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji oraz z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

®» do przygotowywania potraw i napojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i
zamknietych pomieszczeniach domowych.

= do wysokosci 2000 metréw nad poziomem
morza.

Nie uzywac urzgdzenia:

m 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem. Nie dotyczy to sytuacji,
w ktorej praca zostata ukonczona przy po-
mocy urzadzen objetych EN 50615.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
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nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze byc¢ niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawia¢ gorgcych olejow |
ttuszczdw bez nadzoru.

» Nigdy nie prébowac¢ gasi¢ ognia wodg, tyl-
ko wytgczyC urzgdzenie a nastepnie przy-
kry¢ ptomienie pokrywka lub kocem gasni-
czym.

Powierzchnia grzewcza bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na powierzchnie grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie przechowywac przedmiotdw na
powierzchni grzewczej.

Urzgdzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac¢ przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajdujg-
cych sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.

Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

» Proces gotowania nalezy nadzorowac. Krot-
Ki proces gotowania nalezy stale nadzoro-
wac.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas uzywania urzgdzenie i jego Czesci

dotykowe nagrzewajg sie, zwtaszcza rama pty-

ty grzewczej, jezeli taka istnieje.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.
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» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzagdzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Urzgadzenie silnie nagrzewa sie podczas pra-

cy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzgdzenie ostygnie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac¢ wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzadzenia nalezy go wymienic
na specjalny przewod przytgczeniowy do-
stepny u producenta lub w jego serwisie.

Uszkodzone urzgdzenie moze by¢ niebez-

pieczne.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Jezeli powierzchnia zostata przerwana, wy-
taczy¢ urzadzenie, aby unikngé potencjal-
nego zwarcia elektrycznego. W tym celu
wytacz urzadzenie za pomoca bezpiecznika
w skrzynce bezpiecznikowe].

» Witacznik pol grzewczych ustawi¢ na zero.

» Wezwac serwis.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Izolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego

moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci

urzgdzenia.

» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytaczeniowego z go-
rgcymi czesciami urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzewczym

a spodem garnka jest mokra, garnki moga

nagle podskakiwad.

» Pole grzewcze i spdd garnka muszg byc¢
zawsze suche.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkngc¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

UWAGA!

Szorstkie dna garnkéw i patelni uszkadzaja ceramike

szklana.

» Sprawdzi¢ naczynia.

Ogrzewanie pustych naczyri do gotowania moze spo-

wodowac ich uszkodzenie.

» Nigdy nie stawia¢ i nie pozostawia¢ na goracych po-
lach grzewczych pustych naczyn.

Nieprawidtowo ustawione naczynie do gotowania moze

spowodowac przegrzanie urzgdzenia.

» Nigdy nie stawia¢ gorgcych patelni lub garnkow na
elementach obstugowych i na ramie ptyty grzewcze,j.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, mo-

ga spowodowac uszkodzenia.

» Nie upuszczad na ptyte grzewczg twardych przed-
miotdw lub przedmiotdéw posiadajgcych ostre czub-
Ki.

Materiaty, ktére nie sg zaroodporne, topig sie na gora-

cych polach grzewczych.

» Nie uzywac folii ochronnej do kuchenek.

» Nie uzywad folii aluminiowej ani naczyn z tworzywa
sztucznego.



2.1 Przeglad najczestszych uszkodzen

Tutaj znajduje sie opis najczestszych uszkodzen i spo-
sobdw ich unikania.

Uszko- Przyczyna Rozwigzanie problemu

dzenie

Plamy Potrawy, ktére ~ Pozostatosci potraw po
wykipiaty wykipieniu natychmiast

usuwac skrobaczkg do
szkta.

Plamy Nieodpowiednie Uzywac wytgcznie srod-
srodki czysz- kow czyszczacych prze-
czgce znaczonych do czyszcze-

nia ceramiki szklanej.

Zaryso- Sol, cukier albo Nie uzywac ptyty grzew-

wania piasek czej jako powierzchni ro-

boczej lub miejsca do od-
stawiania przedmiotow.

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Uszko- Przyczyna Rozwigzanie problemu
dzenie
Zaryso- Szorstkie dna Sprawdzad naczynia.
wania garnkéw i patel-
ni
Odbar- Nieodpowiednie Uzywac¢ wytgcznie srod-
wienie srodki czysz- kow czyszczacych prze-
czgce znaczonych do czyszcze-
nia ceramiki szklanej.
Odbar-  Scier z garn- Przy przesuwaniu podno-
wienie kow, np. alumi-  si¢ garnki i patelnie.
niowych
Peknie- Cukier lub po-  Pozostatosci potraw po
cie trawy zawierajg- wykipieniu natychmiast
ce duze ilosci usuwac skrobaczkg do
cukru szkta.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢é

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

Zuzywa jeszcze mniej energii.

Wybierac¢ strefy grzewcze dostosowane do wielkosci

garnkow. Stawia¢ naczynia do gotowania posrodku

pol grzewczych.

Uzywac¢ naczyn o $rednicy dna zgodnej ze $rednica

pola grzewczego.

Wskazowka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

Srednice garnkow. Jest ona czesto wieksza od sredni-

cy dna.

= Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatko-
wicie przykryte pola grzewcze zuzywajg duzo ener-
gii.

Zamykac¢ garnki dopasowanymi do nich pokrywkami.

m Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wiekszej
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosic¢ jak najrzadzie;.

m Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej
ilosci energii.

Uzywad szklanych pokrywek

m Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosc
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywac garnkdw i patelni z ptaskim dnem.
m Nieréwne dna zwiekszajg zuzycie energii.

Uzywac naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutéw spozywczych.

m Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.

Gotowac w niewielkiej ilosci wody.

= Im wieksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza
ilos¢ energii potrzebna do jego podgrzania.

Jak najszybciej zmniejszad stopien mocy grzania. Sto-
sowac pasujgcy stopien mocy grzania podczas dogo-

towywania.

= Zbyt wysoki stopniet mocy grzania podczas dogo-
towywania powoduje marnowanie energii

Wykorzystywac ciepto resztkowe ptyty grzewczej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wyta-
czy¢ pole grzewcze juz na 5-10 minut przed uptywem

czasu gotowania.

= Niewykorzystane ciepto resztkowe zwieksza zuzycie

energii.
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4 Poznawanie urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt grzew-
czych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w opi-
sie typu. — Strona 2

4.1 Panel obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Wiaczniki pol grzewczych

Wigczniki pdl grzewczych sg zamontowane trwale. Nie
wolno ich zdejmowac. Zdejmowanie wtgcznikdw pdl
grzewczych przy uzyciu sity prowadzi do ich zniszcze-
nia.

4.2 Pola grzewcze

W tym miejscu znajduje sie przeglad dostepnych opcji
pdl grzewczych.

Pole grzewcze Wilgczanie i wylgczanie

Pole jednostre-

fowe
Pole dwustre-  Wigczanie: obrdocié wigcznik
fowe pola grzewczego w prawo w

potozenie ©. Ustawic sto-
pien mocy grzania.
Wytgczanie: obréci¢ wtgcz-
nik pola grzewczego na O i
ustawi¢ na nowo.

Nigdy nie obracac¢ wtgcznika
pola grzewczego na 0 przez
symbol ©.

Uwagi
= Ciemne miejsca na rozgrzanym polu grzewczym sg
uwarunkowane technicznie. Nie majg one wptywu

na dziatanie pola grzewczego.

m  Pole grzewcze reguluje temperature poprzez wta-
czanie i wytgczanie elementu grzewczego. Takze
przy maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wigczad i wytgczad.

— Chroni to wrazliwe czesci przed przegrzaniem.
— Urzadzenie posiada ochrone przed przecigze-
niem elektrycznym.

4.3 Wskaznik pola grzewczego ze
wskaznikiem ciepta resztkowego
Pole grzewcze posiada wtasny wskaznik ze wskazni-

kiem ciepta resztkowego. Wskaznik ten swieci, jezeli
jedno z pdl grzewczych jest ciepte.

Wskazanie Znaczenie

Wskaznik Swieci w czasie pracy, zaczyna $wiecic¢

pola grzew- krdtko po wtgczeniu.

czego

Wskaznik Swieci po zakoriczeniu gotowania, gdy

ciepta reszt- pole grzewcze jest jeszcze ciepte.

kowego Uwaga: Mozna utrzymywaé w zgdanej
temperaturze mniejsze potrawy albo
roztapia¢ polewe.
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5 Podstawowy sposob obstugi

5.1 Wiaczanie lub wylaczanie ptyty
grzewczej

Do wtgczania i wytgczania pola grzewczego stuzy
wigcznik pola grzewczego.

5.2 Ustawianie pol grzewczych

Wiacznikiem pola grzewczego ustawia sie rowniez moc
grzania pola grzewczego.

Stopien mo-

cy grzania

1 najnizsza moc
9 najwyzsza moc

Symbol na wyswietlaczu informuje, ktérego pola grzew-
czego dotyczy wskazanie, np. (3 oznacza prawe tylne
pole grzewcze.

5.3 Zalecane ustawienia przy gotowaniu

W tym miejscu dostepny jest przeglad réznych potraw i
dostosowanych do nich stopni mocy grzania.

Czas gotowania moze by¢ rozny w zaleznosci od ro-
dzaju, wagi, grubosci i jakosci potraw. Stopien mocy
dogotowywania jest zalezny od uzywanego naczynia do
gotowania.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

= Do podgotowania uzywac¢ 9 stopnia mocy grzania.

m  Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

= Artykuty wymagajagce mocnego obsmazenia lub wy-
dzielajgce podczas smazenia duzo ptynu najlepiej
podsmazac¢ w kilku matych porcjach.

m  Porady dotyczace energooszczednego gotowania.
— Strona 5

Roztapianie

Potrawa Stopien  Dogoto-
mocy wywanie
grzania w minu-
dla dogo- tach
towywa-
nia

Masto, zelatyna 1 -

Podgrzewanie lub utrzymywanie temperatury
1 -

Potrawa jednogarnkowa, np.
Zupa z soczewicy

Mleko' 1-2 -
' Przyrzadzac potrawe w naczyniu bez pokrywki.

Gotowanie na matym ogniu albo powolne
dogotowywanie

Kluski, knedle'"? 3-4 20-30
Ryby"? 3 10-15
Biaty sos, np. sos beszamelowy 1 3-6

' Doprowadzi¢ wode do wrzenia przy zamknietej po-
krywce.
2 Dogotowaé potrawe w naczyniu bez pokrywki.

Gotowanie, gotowanie na parze lub duszenie

Ryz z podwdjng iloscia wody 3 15-30
Ziemniaki w mundurkach 3-4 25-30
Ziemniaki gotowane 3-4 15-25
Potrawy maczne, makarony? 5 6-10
Potrawa jednogarnkowa, zupa 3-4 15-60
Warzywa, swieze lub mrozone  3-4 10-20
Potrawa w szybkowarze 3-4 -

' Doprowadzi¢ wode do wrzenia przy zamknietej po-
krywce.
2 Dogotowaé potrawe w naczyniu bez pokrywki.

Duszenie

Zrazy zawijane 3-4 50-60

Pieczen duszona 3-4 60-100

Gulasz 3-4 50-60

Smazenie na matej ilosci oleju

Smazy¢ potrawy bez pokrywki.

Sznycel, naturalny lub paniero- 6-7 6-10

wany

Kotlety, naturalne lub 6-7 8-12

panierowane'

Stek, grubosc¢ 3 cm 7-8 8-12

Ryba lub filet rybny, naturalne  4-5 8-20

lub panierowane

Ryba lub filet rybny, panierowa- 6-7 8-12

ne i mrozone, np. paluszki ryb-

ne

Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10

Nalesniki 5-6 smazenie
ciggte

' Kilkakrotnie obrécic¢ potrawe.
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6 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosg¢, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowad.

6.1 Srodki czyszczace

Odpowiednie srodki czyszczgce i skrobaczki do szkta
sq dostepne w serwisie lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgace mogg uszkodzi¢

powierzchnie urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac nieodpowiednich srodkow czysz-
czacych.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

® nierozcienczony ptyn do mycia naczyn

m  Srodki przeznaczone do stosowania w zmywarce

= grodki przeznaczone do szorowania

m agresywne chemicznie srodki czyszczace, takie jak
spray do czyszczenia piekarnikow czy odplamiacz
szorstkie gabki

= myijki cisnieniowe i myjki parowe

6.2 Czyszczenie ceramiki szklanej

Ptyte grzewczg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby
nie dopuszczaé do przypalenia resztek potraw.
Uwaga: Przestrzegac informacji dotyczacych nieodpo-
wiednich srodkdw czyszczacych. — Strona 8

Wymaganie: Ptyta grzewcza ostygta.

1. Silne zabrudzenia usuwac¢ dostepng skrobaczka do
szkta.

2. Do czyszczenia ptyty grzewczej uzywac specjalnych
srodkow do czyszczenia ceramiki szklane;j.

Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na
opakowaniu $rodka.

Wskazowka: Dobre wyniki zapewnia uzywanie spe-
cjalnych gabek do czyszczenia ceramiki szklanej.

6.3 Czyszczenie ramy plyty grzewczej

Rame ptyty grzewczej nalezy czysci¢ po uzyciu, jezeli

znajdujg sie na niej plamy i brud.

Uwagi

m  Przestrzegac¢ informacji dotyczacych nieodpowied-
nich srodkéw czyszczacych. — Strona 8

= Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Rame ptyty grzewczej my¢ roztworem ptynu do my-
cia naczyn i miekkg sciereczka.
Nowe Sciereczki ggbkowe nalezy przed uzyciem do-

ktadnie wyptukad.
2. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

7 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu réwniez znalez¢ informacje o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

7.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskacé wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejskg
[ ]




Serwis pl

8 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczace sposobu korzy-
stania z urzgdzenia, nie potrafi samodzielnie usung¢ za-
ktécenia albo urzagdzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzgdzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

8.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:

® na paszporcie urzgdzenia.

® na spodzie ptyty grzewczej.

Dane urzagdzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cneayolme yKasaHua no TexXHWKe
6e30MacHOCTH.

1.1 O6wMue yKasaHuA

® BHMMAaTENbHO NpounTanTe JaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

m CoxpaHuTe MHCTPYKLUNK, TEXNACNOPT U
nHdopmauno 06 nsnenum ana
NanbHeNLWero NCcnoib3oBaHna nan anAa
nepenaun cneaytowemMy Bnaaesbly.

= B cnyyae oOHapyXeHWA NoBpexaeHnn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMNOPTUPOBKOWN, HE
noaktoyante npndop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUIo

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTencenbHOM BUIKK

ZOJHKEH NPOU3BOANUTb TONBKO KBaNMPUUMUPOBAH-

HblK cneunanuct. B cnyyae nospexaeHun us-3a

HEeNpPaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUNY.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

® /1A NPUroToBAEHMA OO0 U HaMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. HeoBXOAMMO MOCTOAHHO
KOHTPOINPOBATh KPaTKOBPEMEHHbIV
NPOLIECC NPUTOTOBEHNA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/TOBMAX U B 3aKPbITbIX
NOMELLEHNAX AOMALLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He Bonee 2000 M Hag ypPOBHEM
MOPHA.

He ncnonbayitte npubop:

® C BHELWHVM TalMepoM WAM OTAE bHbIM
My/IbTOM ANCTaHUMOHHOMO ynpasaeHnsa. 910
He NPUMEHAETCA B TOM C/ly4ae, eCnn He
NpeaycMoTpeHa aKcnayarauma
yCTponcTBamu, nognagatowmnmm noa
nencteune ctangapta EN 50615.
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1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbIn nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa U/MAn 3HaHWK, eCNK OHU HaxXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIe NOyYEHUA YKa3aHU
no 6esonacHoMy MCNoNb30BaHWIO Npubopa 1 no-
Cre TOro, Kak OHY 0CO3HasM OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOIb30BaAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTKy 1 obcnyxkuBaHve npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNIbKO Ae-
TAM cTaplle 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMY MpoBoAY.

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

MpurotoBneHune 6nt0a Ha NaHenAx ¢ Aobasne-

HUEM Xupa unv macna 6e3 NpUcMoTpa MOXKET

ObITb OMACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWHIO

no)<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMU Macnamm U Xu-
pamu.

» He nblTanTech TyLWWUTb OFOHb BOAOW, BbIKITHOUM-
Te npubop, a 3ateM 3aTyLuMTe nnamd, Hanpu-
Mep HaKPbIB KPbLILLIKOW MK NnamMeracALmnm
MOKPbIBAIOM.

BapouHana naHenb cunbHO HarpeBaeTcs.

» He ctaBbTe nerkosocnnamMmeHatoLLmeca npea-
MeTbl Ha BapOYHYHO NaHesb UK B Henocpea-
CTBEHHOM 6IM30CTH OT Heé.

» He knaagute npeameTbl HA BAPOYHYHO NaHesb.

Mpubop HarpeBaeTcA.

» Hwu B KOem cnyvyae He XpaHWTb nerkosocnna-
MeHsaAoLKnecA NpeaMeTbl MK adp0o30SbHbIE
6annoHYMKM B ALLMKAX NOA BAPOYHOW NaHe-
nbto.

KpblLWKa Bapo4yHOM NaHeNn MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM Cny4yaAM, HanpuMmep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuto Un K pacTpeCKMBaHUIO

marepuana.

» He 1Mcnosb3oBaTth KPbILLKY BAPOYHOW NaHesu.

MpoAyKTbl MOryT BOCMNaMEHUTLCA.

» Heo6x0AMMO KOHTpONMpOBaTh NPOLECC Npuro-
ToBneHua. laxxe cnv npouecc NpuroToBfeHuUA
ABNIAETCA HEMPOAOKUTENBHBIM, TPeOyeTCA
MOCTOAHHbIN KOHTPOJIb.
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A NPEQYNPEXAOEHMUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa ucnonb3oBaHuA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YACTH, 0COOEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCH.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacamnTech
K HarpeBaTefibHbIM 3fIeMeHTaM.

» He noanyckawte k npubopy Aeten mnaaile 8
ner.

3aluTHble peLETKM BAPOUYHOM NaHenn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECYACTHOrO Cryyan.

> He ucnosnb3ayiTe 3allMTHbIE PELLETKU AnA Ba-
POYHOM NaHenw.

Bo Bpema pabotbl npubop cuiibHO HarpeBaeT-

cA.

» [lepen ouncTKoW aanTe NpUbOpPy OCTbITh.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

nopaMeHus aNeKTPUYeCKUM TOKoMm!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PeEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TobKo
KBanMUUMPOBAHHbLIM CreunanucTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO MCrob30oBaTb
TONbKO OPUIMHANbHBIE 3anyacTu.

» B cnyyae noBpexaeHua ceteBoro kabens aaH-
Horo npuéopa ero HeoBXoAMMO 3aMeHUThL cre-
UManbHbIM COeaNHUTENbHLIM Kabenem, KoTo-
PbIi MOXXHO NPUOBPECTH y NPOM3BOANUTENA
U3rOTOBUTENA UK YEPE3 Ero CEPBUCHYHD CIYK-
oy.

OnacHo ncnonb3oBaTb NOBPEXAEHHbLIN NPU-

6op.

» KaTeropuuecku sanpeluaeTca aKcnayaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIM NpUbOpP.

» Ecnv noBepxHOCTb Npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl N3berkaTb NoparKeHnn
SNEKTPUUYECKUM TOKOM. [INA 3TOro BbIKOUUTE
npesoxpaHuTenb B 6110Ke NpeAoXxpaHUTenen.

MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yuepba ru

> YcTaHOBUTE Nepekstoyatesniv KOHPOPOK B Hy-
fIeBOE MOJSIOXKEHHUE.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TonbKo
KBanM$UUMPOBaHHbLIM CreLUanucTam.

MpoHuMKLana B npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOW NOPaXKEHMUA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04MCTKM Npubopa napoo-
UMCTUTENU UIIU OYUCTUTENN BBICOKOIO AaBre-
HUA.

N3onAauma kabena MOXeT pacniaBuTbCA B Cy-

yae KOHTaKTa C ropAYnMM YyacTAmMKM npubopa.

» Cneautb 3a TeM, YToObl ceTeBOoKn Kabenb He Co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6opos..

A MNMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

M3-3a XUAOAKOCTHU Mem,uy AHOM KaCTpI-OJ'IVI N KOH-

GOPKON KaCTPHONA MOXET HEOXKUAAHHO NOoA-

npbIrMBaTb BBEPX.

» [loatomMy AHO nocyabl M KOHGOPKKU BCeraa
AOJIKHbI 6bITb cyxvnvm.

A MPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yaywbAa!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HaZetb ero cebe Ha rofnoBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe AeTeu K ynakoBO4YHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTte AeTAM Urpatb C YNaKOBOYHbLIM
Martepuanom.

et MoryT BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MENKKe

Aetanu, B pesynbTare yero 3aloXHyTbCA.

» He noanyckawTe Aeten K MenKuMm AeTanaMm.

» He nossonAnTte AeTAM urpatb ¢ MENKUMU ae-
TanAmM.

2 [MpepnoTsBpalleHWe MaTepuanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHONIM UM CKOBOPOAbI MOXET

cTaTb MPUYMHOM NOABMIEHWUA LAPanuH Ha CTEKIoKepamu-

Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHWe MOXKET NOBPEAUTbL KyXOHHYIO NOoCcyay

unv npuéop.

» Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYyo KOHQOPKY M HE AOMYCKanTe NOSTHOrO BbIKK-
naHua.

HenpasunbHO pasmelleHHan KyxoHHana nocyaa MoXeT

npuBECTH K neperpesy npubopa.

» Hu B KOem cnyyae He cTaBbTE ropAYME CKOBOPOADI
WK KaCTPHONM Ha 3NEeMEHTbI YpaBneHna unu pamy
BapO4YHOMW NaHenNu.

MaaeHue TBeEpAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHeslb MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHME.

» He gonyckatb nageHvA TBepAbIX UK OCTPbLIX Npea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHenb.

HetepmocToikune martepwuanbl NI1aBATCA HA FOPAYMX KOH-

dopkax.

» He ncnonbayiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

» He ucnonb3yiTe antoMmuHueByto ¢onbry U nnact-
MaccOBbIE EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTPaHEeHHbIX
noBpeXaeHUH

3necb NPUBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEeHUA U coBeTbl, KaKk X MOXXHO nsbexkatb.

MoBpe- TpuunHa Cnocob ycTtpaHeHus

XaeHue

MaTtHa Ocratkn nuwm  Cpasy e yaananTe octar-

K1 MULLK crneuranbHbiM
CKpebKoM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.

MaTtHa Henoaxoasawue Wcnonb3ynte unctAlime
YUCTALUME CPea- CpPeacTBa, NpeaHasHayeH-
cTBa Hble A71A OYUCTKM CTEKIIO-

KEPaMVKHM.

MoBpe- [lpuyunHa Cnocob6 ycTpaHeHus
XaeHue

Llapanu- Conb, caxap He ucnonb3yinte Bapou-
Hbl WK Necok HYIO NaHesb B KayecTse

CTONEeLWwHNUbI NN NMOJKKN.

Llapanu- Lllepoxosatoe
HbI ZHO KacTptonb
W cCKoBOpOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNameHe- Henoaxoasaiive
Hue uBe- 4ucTtAallme cpen-
Ta cTBa

MUcnonbayiTte unctaLLme
CpeLcTBa, NpeaHasHayeH-
HblE AJIA OYUCTKM CTEKIIO-
KepamuKu.

NameHe- Cneabl TpeHWA
HWe uBe- nocyabl, Hanp.,
Ta antoMUHUEBOW

MNepensurainte KacTpronm u
CKOBOPOAKM, NPUNOAHK-
MafA UX HaZ CTeK/lokepa-
MWYECKOWN NOBEPXHOCTLIHO.

Mysbipy Caxap unu npo-
Ha CTEeK- AYKTbl C BbICO-

Cpasy »ke yaanauTte ocrart-
KW NULLK cneunanbHbiM

NIOKepa- KUM coaepxKa- CeréKOM ANA CTeKNAH-
MUKe HMeM caxapa HbIX I'IOBerHOCTeVI.
3 3awumTa OKpymarowien cpeabl U IKOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKku 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNOJ1Ib30BATLCA NOBTOPHO.

>  YTUAU3BMPYWTe OTAENbHbIE YacTW, NPEeABaPUTENLHO
paccopTUpPOBaB WX.

3.2 KaK COKOHOMUTb INIEKTPOIHEPrUro

Mpwu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npudop ByaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3HEPTUH.

BriBupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-
cTptonn. Pazmellante KyXOHHyHO MOCYAy No LEHTpY
KOH)OPKMK.

Ucnonbayite nocyay, anameTp AHA KOTOPOM COOTBET-
CTBYET AnaMeTpy KOHDOPKH.

PexkomeHaauuma: [povssoanTeny Nocyabl 4acTo yKasbl-

BalOT AMameTp BepxHero kpaa kactptonn. OH yacTto

Bonblue AMameTpa AHa.

= HenoaxoasALlaA KyXxoHHaA nocyaa UM He NOSIHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BeAyT K U3BLITOUHOMY NoTped-
NIEHVWIO SNIEKTPOIHEPTUM.

3aKpbiBanTe KacTpronn NOAXOAALLMMU KPbILLKaMM.
= Ecnu Bbl Bapute 6e3 KpblllKkK, npubopy TpebyeTtcA
3HAUYNUTENBHO BOJbLUE INEKTPOIHEPTUH.

MpunoAHMMaWTE KPLILLKY KaK MOXHO peXxe.
= Ecnu Bbl NpMnogHMMaeTe KPbILLKY, MHOTO SHEepruu
yneTyumMBaeTcA.

MUcrnonb3oBaHMe CTEKNAHHBIX KPbILLEK
m Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY Bbl MOXETE 3arfiAHyTh B
KacTpHoNto, He MOAHUMARA KPbILLKY.

MUcnonbayiTe KacTpronu 1 CKOBOPOZb! C MIIOCKUM AHOM.
= [pu Mcnonb30BaHUM NOCYAbl C HEPOBHBLIM AHOM MO-
BbILLAETCA PACX0Z SNEKTPOSHEPTUH.
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Mcnonb3yiTe KyXOHHYHO NMocyay, COOTBETCTBYHOLLYHO KO-

NIMYECTBY NPOAYKTOB.

m Ecnu B KyxoHHOM nocyae 6orbLuoro pasmepa Haxo-
ZAMTCA Masnio COAEPXKMMOro, TOo ANA pasorpesa Tpebdy-
eTcA 6osbLUe 3NEKTPOSHEPTUM.

MUcnonbayite npu Bapke HEBOJbLUOE KOMMYECTBO BOABI.
= Yem Gonblue BoAbl HAXOAWUTCA B KYXOHHOW nocyae,
TeM Bonblue 3NeKTpo3Heprum TpebyeTca and paso-

rpesa.

3abnaroBpeMeHHO BbINOSHANTE NepeKoyYeHre Ha 6o-

nee HU3KYIO CTyneHb Harpesa. Mcnonb3yite noaxoan-

LLyto CTyneHb cnaboro Harpesa.

= [py CAIMLLKOM BbLICOKOW CTyrneHu cnaboro Harpesa
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIO 3NIEKTPO3HEPT UK.

Mcnonb3yite octatoyHoe Tenno BapoyHon naHenu. lNMpu
ANUTENBbHOM MPUrOTOBNEHMU BbIKITHOYANTE KOHPOPKY
y>Ke 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEeYeHUA BPEMEHU NPUroToB-

JIEHNA.

] Hemspacxo.uosaHHoe OCTaTo4yHOe Teno nosbilLaeT

pacxol ANeKTPO3HepPru.



3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npubopom

3T0 pyKOBOACTBO MO SKCNyaTaunMu NoAXOAUT AnA pas-
JIMYHBIX BApOYHbIX NaHenen. Paamepsbl BapoyHbIX naHe-
fiel MOXXHO HaWTu B 0630pe BUAOB BapOYHbIX NaHenen.
— CrpaHuya 2

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK Npubopa 1 nony4unTs MHGopmMa-
LMo 0 ero paBoyem COCTOAHMU MOXKHO Yepes naHesnb
yrnpaBsneHus.

(3

Mepekntouyatenb KOHPOPKHU

MNepekntoyatenu KOHPOPOK CMOHTUPOBAHBI CTauMoHap-
HO. NX Henb3A cHUMaTb. [1pu CHATUKM Nnepekntoyartenei ¢
NPUMEHEHUEM CUfbl OHU MOTYT BbITb MOBPEXKAEHI.

4.2 KoHdopku

3aeck npusoanTcA 0630p pasnUYHbIX BapMaHToB Noa-
KNHOYEeHMA KOHPOPKH.

MopgknioyeHue n oTKNYe-
Hue

KoHdopka

O OLHOKOHTYp-
HaA KoHpopKa

© LBYXKOHTYp- [MoakntoyeHue: noBepHUTE
HaA KOHPOpKa nepekoyaTesib KOHPOPKH

BNpaBo A0 nonoxexHua ©.
YcTtaHoBuWTe CTyneHb Harpesa
KOH)OPKHM.
OTKntoyeHne: noBepHUTE
nepekxntoyarenb KOHPOPKHU B
nono)exnue «0» 1 BbINOAHUTE
YCTaHOBKM 3aHOBO.
Hukoraa He noBopaunBamnTte
nepekntoyaresb KOHQOPKHU B
nonoxexue «0» yepes cum-
Bon ©

MpumeuyaHun

®  TeMHbIe yYacTKM B NIaMeEHU KOHPOPKU BOSHMKAIOT MO
TEXHUYECKUM MpuunHam. OHU He BNUAIOT Ha PYHKLMIO
KOH(OPKHM.

= KoHdopKa perynupyet Temneparypy, BKIOYaA 1 Bbl-
K/toYaA HarpeB. Harpes MOXXHO BKIKOYATL U BbIKIHO-
yaTb Aa)Ke HA MakKCMManbHOW MOLLIHOCTH.
— OT10 3awmuwaeT getanu, Tpedytolme ocoboro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [pubop 3awnéH oT nepenagosB HanpAXeHuA.

4.3 UHauKauma KOHPOPKU U OCTAaTOYHOrO
Tenna

Ha BapouHoii naHenm ecTb MHAMKaUMA KOHPOPKM U OcTa-
TOYHOrO Tenna. MHavkauma ropuT, Koraa KoHpopKa ropsa-
yan.

MHaonkauma 3HadYeHue

MHankaumAa  3aropaertcA Bo BpeMA padoTbl BCKOpe
KOHDOPKHM nocne BKIOYEHHA.

MHavkaumAa  3aropaetca nocne MCNonb30BaHWA KOH-

ocTatoyHoro (OpKM, KOraa oHa elle ropavas.

Tenna 3ameTKa: Bbl MoXXeTe noaaepxvsarb
Temnepatypy HebonbLUMX 6ntoa Unu pac-
TOMWTb LLIOKONAAHYHO rnasypb.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

5 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

5.1 BKnrouyeHue Unu BbiKNOUYEHUe
BapO4YHOM NaHenu

BktoueHue v BbIKKOYEHMEe BapOYHOW NaHenu ocyle-
CTBNAETCA C NOMOLLbIO Nepekstoyarena KOHPOPOK.

5.2 BbiNnonHeHWe yCTaHOBOK ANA KOH$OPOK

C nomoLubto nepekstovaTens KOHPOPOK ycTaHaBIMBaAET-
€A MOLLHOCTb HarpeBa KOHPOPKH.

CTyneHb Ha-

rpeBsa

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuManbHaA MOLLHOCTb

CvmBoOnN Ha aucnnee nokasblBaeT, K KAKoM KOHPOPKe OT-
HOCUTCA MHAMKauWA, Hanpumep, (3 obosHauaet npasyto
3a/HI00 KOH(DOPKY.

5.3 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3nechb npeactasneH 0630p pPasnnyHbIX 6ntoa ¢ noaxoaa-
WnMMK CTyneHAMU Harpesa.

BpeMH npuroToBneHnA MOXXeT MeHATbCA B 3aBUCUMOCTHU
OT BMAA, BeCa, TOJNILLUMHBI U KayeCTBa NPOAYKTOB. CTyne-
HW HarpeBa KOHPOPKKU 3aBUCAT OT MCI'IOJ'Ib3yeM0171 nocy-
Abl.

PeKomeHAauuu nNo NPUroToBNEHUIO

= JlnA AoBeAeHWA A0 KUMAYEHUA UCMOSb3YITE CTyNeHb
Harpesa 9.
Mepuoanyeckn nepemelLnBaiiTe ryctbie 6nroaa.

= CunbHO Nofapvsaemble NPOAYKThbl U NPOAYKTbI, U3
KOTOpPbIX NPW NoAXkapuBaH1K BbIAENAETCA MHOIO
YUAKOCTH, NyuLle Bcero o6xapuBatb paspesaHHbiMU
Ha HebonbLUME NOPLMH.

= PekomMeHaauuu Mo NpUroToBNEHWIO BNt0A C SKOHOMM-
€1 aneKkTpoaHeprun. — CrpaHmya 12

PactannuBaHue

Bnopgo Ctynenb [popon-

cnaboro xurtenb-

HarpeBa HOCTb
npuro-
ToBne-
HUA Ha
CTyrneHu
cnaboro
HarpeBa,
MWH

CrnuBoyHOE Macno, XenatuH 1 -

PasorpeBaH1e unu noaaepxaHue B ropayem
COCTOAIHUU

l'ycton cyn, Hanpumep yeuesny- 1 -
HaA noxnébka

' ToToBbTE 6Nt0A0 6€3 KPbILLKK.
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Monoko' 1-2 -

! TotoBbTE 611040 6E3 KPLILLKM.

JdoBeaeHue 4o roTOBHOCTU UAKU BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dpukaaenbku' 2 3-4 20-30
Pri6a’ 2 3 10-15
Benblit coyc, Hanpumep, bewa- 1 3-6
Menb

! NoBeaute BoZly A0 KUMEHUA C 3aKPbITON KPbILLKOW.
2 [oToBbTE 6M110A0 HA MEeAJIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM.

Bapka, npurotoBneH1e Ha napy Unuv npunyckaHue

Puvc B aBoWiHOM 06bemMe BoAbl 3 15-30
Kaptodens B MyHanpe 3-4 25-30
OtBapHoW kapTodenb 3-4 15-25
MU3nenva us Tecta, MakapoHbl2 5 6-10
Cyn, B T.u. ryctow 3-4 15-60
OBolLUM, CBEXME UNK TNYyOOKOWH 3-4 10-20
3aMOpPO3KH

Bnioaa, npurotosneHHole B cko-  3-4 -
poBapke

! NoBeaute BoAy A0 KMMNEHUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 ToToBbTE 6NOAO0 HA MEANEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM.

TyweHue

Pynetbl 3-4 50-60
TywéHoe mAco 3-4 60-100
MynAw 3-4 50-60

YapeHue c manbim KONMYECTBOM Macna
O6>xkapuBaiTe NpoayKTbl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuens B naHupoBke unu 6e3  6-7 6-10
OtbvBHanA KoT/neTa, B NaHUPOBKe 6-7 8-12
unu 6es Hed'

Crenk, TonwmnHa 3 cm 7-8 8-12
Pubi6a unu peibHoe pune, B na-  4-5 8-20
HUpPOBKe unu 6e3 Hee

Pbi6a vnu peibHoe pune, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyOOoKOW 3aMOpPO3-
KW, Hanpumep, pbibHble NanoyKku

Bntona ana xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOpPO3KH

BrvHbl 5-6 Henpe-
PbIBHO

' MNoBopauuBaiTe 611040 HECKOMBKO pas.
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6 OuucTtKa u yxopn

[nAa nonroBpemeHHoI ucrnpaBHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTcA ero TaTenbHaA OYUCTKA U YXOA.

6.1 Yucrawue cpeacrtea

MoaxoAaALmMe YACTALLUME cpeacTBa U CKpeBKU AnA CTek-
NAHHBIX NOBEPXHOCTEN MOXXHO NPMOBPECTH B CEPBUCHOM
cnyxbe, oHNanH-marasmHe Unu Yyepes TOProByto CEeTb.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAlume uncTALLMe cpeacTBa MOryT NOBPeAnTb

noBepxHOCTHU Npubopa.

» Hu B KOeMm cnyyae He UCnonb3yiTe HenoaxoanALume
yncTALLIMe cpeacTBa.

Henoaxopasawue uicTaALlKe cpeacTBa

= HepasbaBneHHOe CPEACTBO ASIA MbITbA NOCYAbl

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHBLIX MaLlUWH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHblE YCTALLME CPEACTBA, Hamp., a3p0o30u

ZNIA OYMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UM MATHOBLIBOAWUTENM

YKeCTKMe rybKu

B OYUCTUTENU BbICOKOIO AABNEHUA U NApOCTPyHHbIE
o4nCTUTENM

6.2 YucTKa cTeKnokepaMmKu
Ouuiiante BapO4YHYHO NaHeslb Nocne Kaxxaoro Ucnonb3o-
BaHuA, YTOObI OCTATKU MULLIX HE NpUropann.

3ameTKa: YuntbiBaiTe MHGOPMALMIO, KacatoLLyOCA He-
NOAXOAALUMX YACTALUMX cpeacTs. — CrpaHuya 15

TpeboBaHue: BapouHan naHesb ocTbifa.

1. Yaanute cunbHble 3arpA3HEHUA CKPEOKOM ANA CTEK-
NAHHBIX NOBEPXHOCTEMN.

2. OumncTuTe BaApOYHYIO NaHenb YACTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEePaMUKM.

Cobntogaiite yKa3aHuA Nno O4YMUCTKe, NpuBeleHHbIe Ha
ynakoBKe 4YUCTALLero cpeacrtea.

PexkomeHaauma: Bul MoXeTe 4OCTMYb XopoLwux pe-
3yNbTaTOB OYMUCTKKU, UCMNONb3YA CcrnelnanbHyro I'yﬁKy
ANA CTeKNOKepaMUKMU.

6.3 OuncTKa pambl BApOYHOWU NaHenu

OuuwanTte pamy BapO4YHOM NaHeNU Nocne Ucnosb3oBa-
HWA, €C/NM Ha HeW eCTb 3arpA3HEHWA UK NATHA.

MpumeyaHua

= YyutbiBaWTe MHPOPMAaLMIO, KacatoLLytocA Henoaxoas-
LLIMX YACTALLUMX cpeacTB. — Crpanuya 15

= He ucnonb3yiTe ckpeBoK ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHO-
cTew.

1. Ouunctute pamy BapoOYHOM NaHesnn MblfibHbIM PacTBo-
POM U MAMKON TKaHbIO.

HoBeble ry6ku anA MblTeA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.
2. BbITp1TE HAaCyx0 MATKOM candeTKow.

7 Ytunusauue

3aechb NpvBeAeHbl yKasaHuA No Haanexallen ytunusa-
LMK cTapbIx BbITOBLIX NPUOOPOB.

7.1 YTunusauusa ctaporo 6bIToBoro npubopa

YTunusauma B COOTBETCTBUU C SKONOTMYECKUMU HOpMa-

MK 0becrneumBaeT BO3IMOXKHOCTb BTOPUYHOMO UCMOJb30-

BaHMWA LIEHHBIX CbIPbEBbIX MaTepUasnos.

> VYTunuaupyite npubop B COOTBETCTBUU C SKOMOTUYeE-
CKUMU HOPMaMMU.

CBeaeHuna 0 BO3MOXKHbIX cnocobax yTUnm3aumm Moxx-

HO Nony4ynTb B cneunanmM3mMpoBaHHOM TOpProeom npea-

NPUATUN, A TAKXKE B paVIOHHbIX M ropoACKuxX opra-
HaXx ynpaBneHuna.

JaHHbIi nprbop UMeeT OTMETKY 0 Co-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaumm anektpuye-
CKMX 1 3NIEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl oNpeaenAroT AenCTBY-
toLne Ha Tepputopmn EBpocotosa
npaswna Bo3Bpara 1 yTunusaumu cra-
pbIX NpUGopPOoB.

8 CepsucHana cnyxba

Ecnu y Bac umetoTcA BONpOCh! MO UCMOMb30BaHWIO, BaM
He yZlaeTcA CaMOCTOATENBHO YCTPaHWUTL HEUCTIPABHOCTb
npubopa unu TpedyeTcA OTPEMOHTUPOBATL NpUbop,
obpartuTeck B Hally CEpPBUCHYIO Cly»<Oy.

BarkHble anA GyHKUMOHUPOBaHUA Npubopa opUriHab-

Hble 3anyacTu, cooTBeTcTBYloWwMe [upextuee EC no ako-

NIOrMYECKOMY MPOEKTUPOBAHUIO 3NIeKTponoTpednsAtoLLEeH
NpoAyKUuK Bbl MOXXeTe 3aKasaTb B Halllel CepBUCHOW

cny>x6e, Kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MomMeHTa
npoaaxku Ballero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMYECKOr0 NPOCTPaHCTBA.
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ru CepBsucHas cnyxoba

3amertKa: [pv BINONHEHWN rapPaHTUMHBIX YCIIOBUM
npousBoanTeNa padoTbl BLINOMHAKTCA CEPBUCHOM CIYXK-
6o1 6ecnnatHo.

MoapobHyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCro-
BWAX rapaHTMK B BaLLEN CTpaHe Bbl MOXKETE 3anpoCUTL B
Hallen cepBUCHOM cnyxbe, y Ballero npoaasLa unu
HaMTK Ha Hallem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CepPBUCHYIO CY>KOyY YKaXknuTe HoMep
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM CnyObl MOXHO HaWTH B
npunaraeMom nepeyHe CEPBUCHbLIX CNYXXO UK Ha Ha-
Lem Beb-canTe.

8.1 Homep usgenusa (E-Nr.) 1 3aBoACKOM
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaiZeTe Ha PUpPMeHHoM Tabnnuke cBoero npubopa.
TunoBan Tabnuuka HaxoaMTCA:

= B nacnopte npubopa.

= C HMXHENn CTOPOHbLI BApPOUHOM MaHesnun.

Y106l 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3Th AaH-
Hble.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi eldirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatdt, a késziilék adatla-
pjat és a termékinformaciokat a késébbi
hasznalat céljara, vagy az ujabb tulajdonos
szamara.

®m Ha szallitas kd6zben megsérilt a készulék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

A csatlakozodugo nélkuli készlléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A készuléket csak a kovetkezdkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

m muikddesét felugyelve. A rovid f6zési foly-
amatokat mindig kévesse figyelemmel.

® g haztartasban és az otthoni kdrnyezet zart
helyiségeiben.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:

m KkUls6 id6zitbvel vagy kuldn taviranyitoval.
Ez nem vonatkozik arra az esetre, ha az EN
50615 szabvanyban meghatarozott
készlulékkel torténd Uzemeltetés meg-
szlnik.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8d személyek is hasz-

Biztonsag hu

nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Veszélyes lehet és tlizesetet okozhat, ha a f6-
z6lapot feltgyelet nélkul hagyja, mikdzben
zsirral vagy olajjal 16z.

» A forrd olajat és zsirt soha ne hagyja fel-
tgyelet nélkl.

» Soha ne kisérelje meg a tlzet vizzel elolta-
ni, inkabb kapcsolja ki a készuléket, majd a
langokat pl. egy feddvel vagy oltokenddvel
takarja le.

A f6zbfelllet nagyon felforrdsodik.

» Soha ne tegyen gyulékony targyakat a 16z6-
fellletre vagy annak kdzvetlen kdzelébe.

» Soha ne taroljon targyakat a f6zd&feluleten.

A készilék forro.

» Ne tartson gyulékony targyakat vagy sprayt
a f6zbfellilet alatti fiokokban.

A f6z6mezé fedblapjainak hasznalata balese-

tet okozhat, pl. tulhevilhetnek, meggyulladhat-

nak vagy elpattanhatnak.

» Ne hasznalja a f6z6lapok feddélapjait.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.

» Fellgyelje a f6zési folyamatot. Amennyiben
rovid a folyamat, az allando feliigyeletet igé-
nyel.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat kézben a készllék és a megérint-

hetd részei felforrosodnak, kilondsen a ha a

f6z6lap kerettel rendelkezik.

» Legyen el@vigyazatos és ne érintse meg a
készulék fltdelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A t6zb8lap védbracsa balesetet okozhat.

» Soha ne hasznaljon véddéracsot a f6z6lap-
hoz.

A készilék Uzem kozben felforrosodik.

» Tisztitas el6tt hagyja lehdIni a készlléket.
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hu Anyagi karok elkertlése

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megserul, egyedi csatlakozdvezetékre kell
Kicserélni, amely a gyartonal vagy vevdszol-
galatanal kaphato.

A sérllt készilék veszélyes.

» Soha ne hasznaljon sértlt készuléket.

» Ha a felllet megrepedt, a készlléket ki kell
kapcsolni az esetleges aramutés elkerllése
érdekében. Ehhez kapcsolja ki a készuléket
a biztositékdobozban talalhatd biztositék
segitseégevel.

» Allitsa a f6z6helykapcsoldt a nulla allasba.

Forduljon a vev@szolgalathoz.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

v

A forrd készulékrészeknél az elektromos ké-

szulékek kabelszigetelése megolvadhat.

» Soha ne érintkezzen az elektromos készU-
lékekek csatlakozd kabele forrd készulékre-
szekkel.

/A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely

kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen meg-

emelkedhetnek.

» A f6z6helyet és az edény aljat mindig tartsa
szarazon.

/A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

2 Anyagi karok elkerilése

FIGYELEM!

Az edények és serpenylk érdes alja megkarcolja az

Uvegkeramiat.

» Ellenérizze az edényt.

Az Uresen t6rténd f6zés karosithatja az edényt vagy a

készlléket.

» Soha ne helyezze az edényt lresen a forrd 16z6felu-
letre és ne f6zzdn dresen.

A hibasan felhelyezett edény a készilék tulmelegedé-

séhez vezethet.

» Soha ne helyezzen forrd serpeny@ket vagy edénye-
ket a kezel6elemre vagy a f6z6lap keretére.

Ha a féz6felliletre kemény vagy hegyes targy esik, a f6-

z6felllet megseérilhet.

» Ugyeljen arra, hogy semmilyen kemény vagy he-
gyes targy ne essen a f6z6fellletre.

A nem hdéallo anyagok raolvadnak a forro f6z8helyre.

» Ne hasznaljon tlizhelyvédé foliat.

» Ne hasznaljon alufdliat vagy mdanyag edényt.
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2.1 Aleggyakoribb sériilések attekintése

Itt talalhatok a leggyakoribbb sérllések és atippek az-
zal kapcsolatban, miként lehet azokat elkertini.
Sériilé- Oka

sek

Foltok Kifutott ételek

Teendo6

A kifutott ételt haladékta-

lanul tavolitsa el egy

dvegkapardval.

Foltok Alkalmatlan tisz- Uvegkeramiahoz alkalmas
titdszerek tisztitdszert hasznaljon.

Karcola- S&, cukor vagy A f6z6fellletet ne hasznal-
sok homok ja munka- vagy tarolofeli-
letként.

Karcold- Erdes alju edé- Ellen6rizze az edényt.
sok nyek és serpe-
nyodk

Elszine- Alkalmatlan tisz- Uvegkeramiahoz alkalmas
z6dés titoszerek tisztitdszert hasznaljon.

Elszine- Edény kiddrzsd- Az edényeket és serpe-
z6dés I6dése, pl. alu- nyBket emelje fel, ha
minium odébb huzza azokat.




Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

Sériilé- Oka Teendd

sek

Kagyld- Cukor vagy ma- A kifutott ételt haladékta-
formaju  gas cukortartal- lanul tavolitsa el egy
repedés mu ételek Uvegkaparoval.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldéanyagok kornyezetkimél6k és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes OsszetevOket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb energiat fogyaszt.

Az f6zési zonat az edény méretének megfelelen va-

lasszuk ki. Helyezze k6zépre az edényt.

Olyan edényeket hasznaljon, melyek aljanak atméréje

megegyezik a f6z8hely atmérdjével.

Tipp: Az edénygyartok sokszor az edény fels6 atmé-

réjét adjak meg. Ez gyakran nagyobb mint az alsé at-

méré.

= A nem illeszkedd edények vagy a nem teljesen lefe-
dett f6z6z6nak sok eenrgiat fogyasztanak.

Az edényt fedje le egy megfelel§ méret( fedbvel.
m Fedél nélkil térténd f6zéskor a készlléknek sokkal
tobb energiara van szliksége.

A fedelet lehetbleg ritkan emelje meg.
m Ha a fedelet megemeli, sok enrgia tavozik.

Hasznaljon lvegfed6t
m Az Uvegfedd hasznalataval anélkil is belelat az
edénybe, hogy meg kellene emelnie a fedelet.

Egyenes alju fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.
= A nem egyenletes alju edények novelik az energia-
fogyasztast.

Az élelmiszer-mennyiségnek megfelelé edényt hasz-

naljon.

m A kevés élelmiszert tartalmazd nagy edények felme-
legitéséhez tdbb energia szikséges.

Kevés vizzel forraljopn.
= MInél t8bb viz van az edényben, annal tdbb energia
sziikséges a felmelegitéshez.

Id6ben valtson vissza alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznaljon megfelelé tovabbfézési fokozatot.

= TUl magas tovabbfézési fokozat esetén energiat pa-
zarol el

Hasznalja a f6z6mez6 maradékhdjét. Hosszabb f6zési

id6k esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt 5-10

perccel kapcsolja ki.

= A fel nem ahsznalt maradék hg ndveli az energiafo-
gyasztast.
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hu Ismerkedés

4 Ismerkedés

A hasznalati Utmutatd kilonb6zé f6z6lapokra vonatko-
zik. A f6z8lapok méretadatai a tipusattekintésben talal-
hatok. — Oldal 2

4.1 Kezelémezo

A kezel8panelen beadllithatja készilékének dsszes funk-
ciojat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.

F6zohelykapcsolo

A f6z6helykapcsoldk erésen régzitve vannak a készu-
lékhez. Ne tavolitsa el 6ket. A f6z6helykapcsoldk elta-
volitasa azok karosodasahoz vezet.

4.2 Fozbhelyek
[tt attekintést talal a f6z6helyek kilonb6z6 kapcsoldirdl.

F6z6hely Hozzakapcsolas és kikap-
csolas

Egykoros 6z6-

hely

Kétkoros f6z8- Hozzakapcsolas: a f6z6hely-

hely kapcsolot forditsa jobbra a
© szimbdlumig. Allitsa be a
f6zési fokozatot.
Kikapcsolas: allitsa a f6z6-
helykapcsoldt O-ra, majd al-
litsa be Ujra.
A f6z6helykapcsoldt soha ne
a © szimbdlumon keresztill
allitsa O-ra.

Megjegyzések

m A {6z8hely izzasképén a sotét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6z8hely m{iké-
dését.

m A f§z8hely a h6mérsékletet a flités be- és kikapcso-
lasaval szabalyozza. A f(ités a legnagyobb teljesit-
meényen is bekapcsolhat és kikapcsolhat.

— Az érzékeny alkatrészek ezaltal védve vannak a
tulmelegedéstél.

— A késziilék védve van az elektromos tulterhe-
[éstél.

4.3 Maradékhé-kijelzé

A f6z6felllethez f6z6helykijelzd és maradékhd-kijelzé
tartozik. A kijelzés vilagit, ha valamelyik f6z6hely meleg.

Kijelzés Jelentés
Féz6helyki- Uzem kdzben, rovid ideig a bekapcso-
jelz8 last kovetben vilagit.

Maradékhé- Vilagit a f6zés utan, ha a f6z6hely még
kijelz6 meleg.
Megjegyzés: Kisebb élelmiszereket tart-
hat melegen vagy csokoladébevonatot

olvaszthat.
5 A kezeles alapjai
5.1 A f6z6hely be- és kikapcsolasa Fézési foko-
A f6z6feliletet a f6z6helykapcsoldkal tudja be- és ki- zat
kapcsolni. 9 legnagyobb teljesitmény

5.2 A f6z6helyek beallitasa

A f6z6helykapcsoldval allithatja be a f6z&hely f(itési tel-
jesitményét.

Fo6zési foko-
zat

1 legkisebb teljesitmény

20

A kijelz6mezdbn a szimbdlum azt mutatja, melyik f6z6-
helyre vonatkozik az adott kijelzés, pl. (3 a jobb hatso
f6z6helyre.

5.3 Beallitasi javaslatok a f6zéshez

Itt [athatok a kilonféle ételek és a hozzajuk tartozo f6-
zési fokozatok.

A 16zési id§ az étel jellegétdl, sulyatdl, vastagsagatol és
mindségétdl figgden valtozik. A tovabbfbzési fokozat a
hasznalt edénytdl figg.



Elkészitési javaslatok

m  Forralashoz hasznalja a 9-es f6zési fokozatot.

m A s(rln folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

m Az er@sen piritandd élelmiszereket, vagy az olyano-
kat, amelyek a sutés kezdetén sok folyadékot eresz-
tenek, legjobb kis adagokban sttni.

m Tippek az energiatakarékos f6zéshez. — Oldal 19

Tisztitas és apolas hu

Héjaban f6tt burgonya 3-4 25-30
Sdés burgonya 3-4 15-25
Tésztafélék, metélt" 2 5 6-10
Egytalétel, leves 3-4 15-60
Zoldség, friss vagy mélyhdtott  3-4 10-20
Kuktaban készulé ételek 3-4 -

Olvasztas ' A vizet fed§ alatt forralja fel.
> 2 Az ételt fed§ nélkil f6zze tovabb.
Etel Tovabb- Tovabb- z | Tozzt TV
fozési fo- fozes Parolas
kozat id6tarta-
ma perc- Gongyolt hus 3-4 50-60
ben Parolt silt 3-4 60-100
Vaj, zselatin 1 - Porkolt 3-4 50-60
Melegités vagy melegen tartas Siités kevés olajban
Egytalétel, pl. lencseleves 1 } Az ételeket fedd nelkil sisse.
Tej' 1-2 - Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10
' Az ételt fed6 nélkil készitse. Karaj, natur vagy panirozott' 6-7 8-12
Puhara parolas vagy forralas Steak, 3 cm vastag 8 812
P 9y Hal vagy halfilé, natur vagy pa- 4-5 8-20
Gomboc" 2 3-4 20-30 nirozott
Hal® 2 3 10-15 Hal vagy halfilé, panirozott és  6-7 8-12
Fehér szészok, pl. besamel- 1 3-6 melyhdtott, pl. halrudacskak
martas Serpenylg’iben készitett ételek, 6-7 6-10
" A vizet fedé alatt forralja fel. melyhutott
2 Az ételt fedd nélkul f6zze tovabb. Fank 5-6 folyama-
tosan
F6zés, g6zblés vagy parolas slsse

Rizs kétszeres vizmennyiséggel 3 15-30

' Az ételt tbbszor forditsa meg.

' A vizet fedd alatt forralja fel.
2 Az ételt fedd nélkil f6zze tovabb.

6 Tisztitas es apolas
Annak érdekében, hogy késziiléke hosszu ideig mikd-
d6képes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

6.1 Tisztitoszerek

Megfeleld tisztitdszer és lUvegkapard az Ggyfélszolgala-
ton, az online-shopban vagy a kereskedésekben érhet§
el.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karosithatjak a készilék
fellletét.

» Soha ne hasznaljon nem megfeleld tisztitoszereket.

Alkalmatlan tisztitoszerek

m Higitatlan oblitészer

»  Mosogatdégéphez hasznalatos tisztitdszer

m  Sdroldszer

m  Aggressziv tisztitoszer, mint példaul sutétisztitd
spray vagy folttisztitd

Karcolast okozo szivacsot

m  Magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgép

6.2 Uvegkeramia tisztitasa

A f6z6helyet minden hasznalat utan tisztitsa meg, hogy
a f6zési maradék ne égjen oda.

Megjegyzés: Vegye figyelembe a nem megfelel§ tiszti-
toszerekre vonatkozo informacidkat. — Oldal 21

Koévetelmény: A f6z6mezb lehdilt.
1. Az er@s szennyezddést Gvegkapardval tavolitsa el.
2. Tisztitsa meg a f6z6helyet Uvegkeramia-tisztitdszer-
rel.
Ugyeljen a tisztitoszer csomagolasan talalhatd tiszti-
tasi utasitasokra.
Tipp: Uvegkeramiahoz késziilt specidlis habbal jo
tisztitasi eredmények érheték el.

sy

6.3 Fozofelilet keretének tisztitasa

Hasznalat utan tisztitsa meg a f6z&feliilet keretét, ha

azony szennyez8dés vagy foltok talalhatok.

Megjegyzések

= Vegye figyelembe a nem megfeleld tisztitdszerekre
vonatkozd informacidkat. — Oldal 21

= Ne hasznalja az Uvegkaparot.
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hu Artalmatlanitas

1. A f6z6felllet keretét meleg mosogatdszeres vizzel
és puha torl6kenddbvel tisztitsa.

Az Uj szivacskend®ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

. Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

7 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-
don régi készllékét.

7.1 A régi készilék artalmatlanitasa
A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

> Kdrnyezetkimél6 modon artalmatlanittassa a készi-
leket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési k6zigazgatasnal vagy on-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
—

sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

8 Vevoszolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalldéan elharitani a zavart a késziléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

A megfelel6 kdrnyezetbarat tervezésrdl szoldé rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti pot-
alkatrészeket késziilékének az Eurépai Gazdasagi Tér-
ségben valo forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb
10 évig beszerezheti vevészolgalatunknal.
Megjegyzés: A vev@szolgalat tevékenysége a gyartoi
garancialis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevszolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

8.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A tipustablat megtalalja:

m A készilék miszaki adatlapjan.

= A f§z6fellilet aljan.

Készlléke adatait és a vev8szolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

» Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind
produsul in vederea utilizarii ulterioare sau
fnmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra ni-
velului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata. Acest lucru nu este vala-
bil in cazul in care functionarea cu aparate-
le inregistrate conform normei EN 50615
este oprita.

Siguranta ro

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» Tn cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitatfi niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

Acoperitoarele pentru plitd pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.
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ro Prevenirea prejudiciilor materiale

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta, mai ales rama plitei

daca aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie
si sa evitati atingerea elementelor de incal-
zire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezali niciodata gratare pe plita.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Tnainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

A\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de racordare la retea
al acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de racordare special,
care poate fi achizitionat de la producator
sau de la unitatile service abilitate ale aces-
tuia.

Un aparat deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Daca suprafata este rupta, aparatul este
deconectat pentru a se evita un posibil soc

electric. In acest caz, deconectati siguranta
de la tabloul de sigurante.

» Aduceti In pozitia neutra comutatorul zone-
lor de gatit.

» Contactafi unitatea de service abilitata.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
aparat.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul

de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii In apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Prevenirea prejudiciilor materiale

ATENTIE!

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor zgéarie placa vitro-

ceramica.

» Verificarea veselei.

Gatirea cu vase goale poate deteriora vasele de gatit

sau aparatul.

» Nu asezatli niciodatd oale fara continut pe ochiurile
de gatit incinse, nu este permisa gatirea cu vase
goale.

Vasele de gatit amplasate gresit pot conduce la supra-

incalzirea aparatului.

» Nu asezali niciodata tigdile sau oalele incinse pe
elementele de comanda sau pe rama plitei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se

pot produce deteriorari.

» Nu lasati sa cada pe plita obiecte dure sau ascutite.
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Materialele care nu sunt termorezistente se topesc pe

ochiurile de gatit fierbinti.

» Nu folositi folie de protectie pentru aragaz.

» Nu utilizati folie de aluminiu sau vase din material
plastic.



2.1 Vedere de ansamblu cu defectiunile cele
mai frecvent intalnite

Aici gasiti cele mai frecvent intélnite defectiuni si sfaturi
cum sa evitati aparitia acestora.

Defe- Cauza Masura

ctiune

Pete Preparate revar- Tndepértat,i imediat prepa-
sate ratele revarsate cu un dis-

pozitiv pentru curatarea
sticlei.

Pete Produse de cu- Utilizati produse de cura-
ratare neadec- tat adecvate pentru placa
vate vitroceramica.

Zgéarie- Sare, zahar sau Nu utilizali plita ca supra-

turi nisip fata de lucru sau de de-

pozitare.

Protectia mediului si economisirea ro

Defe- Cauza Masura
ctiune
Zgéarie- Baze abrazive  Verificati vesela.
turi ale oalelor sau
a tigailor
Decolo- Produse de cu- Utilizati produse de cura-
rare ratare neadec- tat adecvate pentru placa
vate vitroceramica.
Decolo- Frecare cu ba- Ridicati oalele si tigéile
rare zele oalelor cand le miscati.
de ex. aluminiu
Defor- Zahar sau ali- Tndepértati imediat prepa-
mare mente cu conti- ratele revarsate cu un dis-
concava nut mare de za- pozitiv pentru curatarea

har

sticlei.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminafi componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei.

Pozitionali centrat vasul de gatit.

Utilizali vase de gatit a caror diametru la baza cores-

punde cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

m Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
m Daca gatiti fara capac aparatul va consuma mai
multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
m Daca ridicati capacul se pierde multad energie.

Folositi un capac de sticla
m Prin capacul de sticla puteti vedea ce se petrece in
oala fara sa fie nevoie sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigdi cu fundul plat.
m Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

m Vasele de gatit voluminoase cu putin coniinut in ele
necesita mai multd energie pentru a se incalzi.

Preparati cu apa putina.

m Cu cat este mai multa apa in vasul de gatit, cu atat
este nevoie de mai multa energie pentru a se in-
calzi.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioard. Utilizati treapta de preparare termica

indelungata corespunzatoare.

m Veti irosi energie alegand o treapta de preparare
termica indelungata prea inalta

Utilizati caldura remanenta a plitei. In cazul unor timpi
de preparare mai indelungati decoectati zona de gati-
re cu 5-10 minute Tnainte de finalul duratei de prepa-
rare.

m Caldura reziduala neutilizatd mareste consumul de

energie.
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite pli-
te. Dimensiunilor plitelor se gasesc in prezentarea ge-
nerald a tipurilor. = Pagina 2

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Comutatoarele ochiurilor de gatit

Comutatoarele ochiurilor de gatit sunt montate fix.
Acestea nu trebuie sa fie scoase. Scoaterea fortata a
comutatoarelor ochiurilor de géatit duce la distrugerea
acestora.
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4.2 Zonele de gatit

Aici gasiti o prezentare generala a diferitelor conexiuni-
lor ale zonelor de gatit.

Zona de gatit Conectarea si deconectarea

Zona de gatit
cu un circuit

Zona de gatit  Activare: rotiti comutatorul
cu doua circui- ochiului de géatit spre dreap-
te ta pané la ©. Reglati treapta
de preparare.
Deconectare: rotiti comutato-
rul zonelor de gatit pe 0 si
setati din nou.
Nu rotifi niciodatd comutato-
rul zonei de gatit depasind
simbolul © cétre 0.

Observatii
m  Zonele Intunecate din zona de incandescenta a zo-
nei de gatit apar din motive tehnice. Acestea nu in-
fluenteaza in niciun fel functionarea ochiului de gatit.
m  Temperatura zonei de gatit se regleaza prin conec-
tarea si deconectarea sistemului de incalzire. Siste-
mul de incalzire poate fi conectat si deconectat si la
putere maxima.
— In acest fel, componentele sensibile sunt proteja-
te impotriva incalzirii excesive.
— Aparatul este protejat impotriva solicitarii electri-
ce excesive.

4.3 Afisajul ochiurilor de gatit si indicatorul
de caldura reziduala

Plita dispune de un afisaj al ochiului de gatit si un indi-
cator de caldura reziduald. Afisajul se aprinde atunci
cand ochiul de gatit este cald.

Afisaj Semnificatie

Afisajul Se aprinde 1n timpul functionarii, la scurt
ochiului de  timp dupa pornire.
gatit

Indicator de Se aprinde dupa preparare daca ochiul

caldura rezi- de gatit mai este cald.

duala Nota: Puteti mentine calde preparatele
mici sau s& topiti glazura de ciocolata.
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5 Utilizarea de baza

5.1 Conectarea sau deconectarea plitei

Puteti porni si opri plita cu ajutorul comutatorului ochiu-
rilor de gatit.

5.2 Setarea zonelor de gatit

Cu ajutorul comutatorului ochiurilor de gatit setati pute-
rea de incalzire a ochiului de gatit.

Lapte’ 1-2 -

' Gatiti preparatul intr-un vas fara capac.

Posare sau fierbere la foc mic

Galuste, perigoare™? 3-4 20-30
Peste'? 3 10-15
Sos alb, de exemplu, sos Bé- 1 3-6
chamel

Treapta de

preparare

termica

1 putere minima
9 putere maxima

! Tnoélziti apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-
pac.

Simbolul de pe afisaj indica ochiul de gatit pentru care
este valabil afisajul: de ex. (3 pentru ochiul de gétit din
spate, din partea dreapta.

5.3 Recomandari de reglaj pentru gatit

Aici gasiti o prezentare generald a unor diverse prepa-
rate culinare cu treptele de preparare termica cores-
punzatoare.

Timpul de preparare variaza in funciie de tipul, greuta-
tea, grosimea si calitatea alimentelor. Treapta de pre-
parare termica indelungata depinde de vasul de gatit
utilizat.

Recomandari privind prepararea

®  Pentru infierbantare folositi treapta de preparare ter-
mica 9.

®»  Amestecali din cand in cand preparatele cu sosuri
mai groase.

= Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau
din care iese mult lichid in timpul prajirii, se prajesc
in mai multe portii mici.

m  Recomandari pentru un mod de gatire cu economie
de energie. — Pagina 25

Fierbere, gatire la aburi sau inabusire

Orez cu cantitate dubla de apa 3 15-30
Cartofi fierti in coaja 3-4 25-30
Cartofi natur 3-4 15-25
Paste fainoase, fidea"? 5 6-10
Tocana, supa 3-4 15-60
:_egume, proaspete sau conge- 3-4 10-20
ate

Mancare in oala sub presiune  3-4 -

! Tnoélziti apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-
pac.

Preparare inabusita

Topire

Preparatul Treapta Durata de
de prepa- preparare
rare ter- termica
micain- indelun-
delunga- gatain
ta minute

Unt, gelatina 1 -

incalzire sau mentinere la cald

Tocand, de exemplu, tocanad de 1 -
linte

Rulade 3-4 50-60
Friptura Tnabusita 3-4 60-100
Gulas 3-4 50-60
Prajire cu ulei putin

Préjirea preparatelor fara capac.

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
Cotlete, natur sau pane’ 6-7 8-12
Friptura, grosime 3 cm 7-8 8-12
Peste sau file de peste, natur 4-5 8-20
sau pane

Peste sau file de peste, pane si 6-7 8-12
congelat, de exemplu, crochete

de peste

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10
Clatite 5-6 continuu

' Gatiti preparatul intr-un vas fard capac.

! Tntoarceti de mai multe ori preparatul.
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6 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

6.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si dispozitivul
pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile
de service, din magazinul online sau din comert.

ATENTIE!

Produsele de curatare inadecvate pot deteriora supra-

fata aparatului.

» Nu folositi niciodata produse de curatare inadecva-
te.

Produse de curatare neadecvate

m Detergent de vase nediluat

m  Solutie de curdtat pentru masina de spalat vase

®  Produse de curdtare abrazive

= Produse de curdiare agresive, de ex. spray-uri pen-

tru cuptoare sau agenii de indepéartare a petelor

Bureti care zgéarie

m  Aparate de curafat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

6.2 Curatarea placii vitroceramice
Curatati plita dupa fiecare utilizare pentru ca resturile
ramase de la gatit sa nu se arda.

Nota: Respectati informatiile privind produsele de cura-
tare neadecvate. — Pagina 28

Cerinta: Plita s-a ré&cit.

1. Tndepértat,i murdaria pronuntatd cu un dispozitiv
pentru curatarea sticlei.

2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru placa
vitroceramica.

Acordali atentie indicatiilor de curatare de pe amba-
lajul agentului de curatare.

Recomandare: Cu un burete special pentru placa
vitroceramica puteti obtine rezultate bune de curata-
re.

6.3 Curatarea ramei plitei

Curatati rama plitei dupa utilizare, daca s-a murdarit

sau patat.

Observatii

= Respectati informatiile privind produsele de curatare
neadecvate. — Pagina 28

= Nu folositi dispozitivul pentru curatarea sticlei.

1. Curatati rama plitei cu o laveta moale inmuiata in
solutie de apa calda si detergent de vase.
Spalati bine lavetele noi din burete inainte de utiliza-

re.
2. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

7 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

7.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
I

8 Serviciul clienti
H
In cazul in care aveti intrebdri privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.
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Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate Tn cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienii, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienii le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

8.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul de
fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta de fabricatie se afla:

m  pe certificatul aparatului.

®m  pe partea inferioara a plitei.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

Serviciul clienti

ro
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0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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Carl-Wery-StraBe 34
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